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„Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarów Wiejskich: Europa Inwestująca w obszary wiejskie.” 

Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach osi 4 Leader Programu Rozwoju Obszarów Wiejskich 2007-2013.


VII FESTIWAL PSZCZYŃSKICH MASZKETÓW

„CHOCHLA 2014”

24 sierpnia 2014 r. – Rynek w Pszczynie
REGULAMIN UCZESTNICTWA KGW:

I . Informacje ogólne:

1. Organizatorem festiwalu jest Stowarzyszenie Lokalna Grupa Działania 
„Ziemia Pszczyńska” (LGD), zaś partnerami są: Pszczyńskie Centrum Kultury 
w Pszczynie, Planeta Smaku oraz Urząd Miasta Pszczyna.
2. Celem konkursu jest promowanie tradycyjnej kuchni regionalnej w szczególności potraw charakterystycznych dla Ziemi Pszczyńskiej, będących symbolem i wizytówką  naszego regionu. Projekt wpisuje się w założenia Przedsięwzięcia nr 4 LSR: Zachowanie 
i popularyzowanie wśród mieszkańców tradycji rękodzielniczych i kulinarnych oraz ich gospodarcze wykorzystywanie.
3.  Konkurs odbędzie się w dniu 24 sierpnia 2014 r. na rynku w Pszczynie. 
Początek zmagań konkursowych o godz. 13.00, prezentacja potraw w godz. od 13.00 
do 15.00,  ogłoszenie wyników o godz. 16.00.

4.  Przyjazd uczestników na koszt własny.

5. Termin składania kart zgłoszeń do LGD upływa 31 lipca 2014 r. Uwaga! Liczba miejsc jest ograniczona, wynosi 14 miejsc. Decyduje kolejność wpływu kart do biura LGD. 

6.  Stoiska zespołów będą umieszczone w drewnianych altanach.

7. Spotkanie organizacyjne z przedstawicielami uczestników, którzy zadeklarowali udział 
w festiwalu odbędzie się w dniu 6 sierpnia br. o godz. 15.00, miejsce spotkania zostanie dookreślone na późniejszy etapie.  
II. Warunki uczestnictwa:
1. Konkurs ma charakter otwarty. Uczestnikami mogą być amatorzy, miłośnicy kuchni regionalnej z terenów wiejskich Powiatu Pszczyńskiego, serwujący tradycyjne specjały  naszego regionu.
2. Startują zespoły w liczbie minimum dwóch uczestników jednak  nie większej niż pięciu uczestników. 

3. Zawodnicy z Kół Gospodyń Wiejskich startują w strojach regionalnych.
4. Tematem konkursu jest danie: KACZKA, CZORNE KLUSKI, BURACZKI - oceniamy głównie tę potrawę, przygotowaną przez uczestników wg własnego przepisu, pozostałe dania zaliczane są do atrakcji na stanowisku i również podlegają ocenie.
5. Należy przygotować minimum 4 porcje dania – do oceny przez jury oraz dodatkowo min. 20 porcji dla osób chętnych do degustacji potraw.

6. Dobór dodatków dowolny wg pomysłowości i inwencji twórczej uczestników.

7. Wszystkie  surowce do potraw uczestnicy zapewniają sami.

8. Drobny sprzęt, oraz zastawę stołową każdy zespół zapewnia sobie we własnym zakresie.

9. Czas zakończenia organizacji stanowiska i wystawy potraw  13.00-15.00.

10. Mile widziane będzie przygotowanie większej ilości potrawy w celu degustacji przez szerszą widownię. Stoisko może być czynne do godz. 18.00. 
11. Zespoły zobowiązane są podczas imprezy do udziału w Olimpiadzie Kulinarnej.  
III. Sprawy organizacyjne:

1. W dniu 24 sierpnia 2014 r. o godzinie 12.00 przed konkursem odbędzie się odprawa z ekipami, w której uczestniczyć będzie przedstawiciel organizatorów 
i przewodniczący jury. 
2. Organizatorzy zapewniają zespołom stoisko-drewnianą altankę wraz ze stanowiskiem do pracy. Pokryją koszty zakupu artykułów spożywczych do przygotowania potraw do wysokości 500zł /1 biorący w festiwalu zespół. Zapewnią także naczynia jednorazowe do przeprowadzenia degustacji w każdym kole oraz pokryją koszt nagród dla trzech najlepszych zdaniem jury uczestników festiwalu. Po stronie Organizatora jest także pokrycie kosztu upominków dla wszystkich uczestników oraz wynagrodzenie dla przedstawicieli jury. 
3. Każdy zakwalifikowany do udziału w festiwalu zespół, dokonując zakupu towarów niezbędnych do przygotowania potraw prezentowanych na stoisku, przekazuje Organizatorowi faktury, wystawione na:
Stowarzyszenie Lokalna Grupa Działania „Ziemia Pszczyńska”,

43-200 Pszczyna, ul. 3 Maja 11,

NIP: 638 175 30 23 REGON: 241051284,

do kwoty 500 zł włącznie. Organizator pokrywa koszty tylko do wysokości przyjętej kwoty – środki wydane przez zespoły powyżej ustalonej kwoty, pomimo, iż związane będą bezpośrednio z realizacją projektu, stają się kosztem nierefundowalnym dla Uczestnika. Jedyną dopuszczalną formą zapłaty w/w faktur będzie PRZELEW, który Organizator dokona po przedłożeniu przez Uczestników niezbędnych faktur i po sprawdzeniu przez niego kwalifikowalności wszystkich widniejących na fakturze pozycji. Kosztem uznanym przez Organizatora będą tylko i wyłącznie materiały spożywcze niezbędne do przygotowania potraw prezentowanych na stoisku.
IV. Kryteria oceny oraz skład Jury:

Jury złożone z pracujących szefów kuchni, wysokiej klasy specjalistów, członków Śląskiej Grupy Kulinarnej  oraz zaproszonych gości będzie oceniać:

1. porządek na stanowisku pracy, organizację, wygląd uczestników – max. 10 pkt.  

2. smak i estetykę podania dań- max.  50 pkt.

3. aranżację i sposób prezentacji stanowiska – max. 30 pkt.  
4. konkurencje w ramach Olimpiady Kulinarnej - max. 10 pkt. 
V. Nagrody:
1. Jury przyzna I-szą, II-gą  i III-cią nagrodę.
2. Zwycięzca I-szej nagrody otrzyma statuetkę „Chochli” oraz  nagrodę w postaci bonu upominkowego. 

3. Zwycięzca II-giej  i III-ciej  nagrody otrzymują dyplom i nagrodę w postaci bonu upominkowego.

4. Wszystkie drużyny biorące udział w konkursie otrzymają dyplomy uczestnictwa,  
a każdy członek każdej ekipy pamiątkowy upominek.


Stowarzyszenie Lokalna Grupa Działania


 „Ziemia Pszczyńska” 
                                                                                                                                                                                                 
                                    43-200 Pszczyna, ul. 3 Maja 11
tel./fax. 032 210 02 12


                                                                                                                   www.lgdziemiapszczynska.pl, biuro@lgdziemiapszczynska.pl
 NIP 638 175 30 23   REGON 241051284
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